MM GIOVEDI’ 19 MARZO

CENA TRENTINA

| PRIMI PIATTI

| Canederli alla Carne con Burro Aromatico alla Salvia
Traditional Meat Dumplings with Aromatic Sage Butter

Le Tagliatelle Fatte in Casa al Ragu di Selvaggina
Homemade Tagliatelle” with Game Ragu

La Minestra d’Orzo della Tradizione Trentina
Traditional Trentino Barley Soup

| SECONDI PIATTI

Il Goulash di Cervo in Salmi con Polenta di Storo
Salmi Deer Goulash with Polenta (Typical Dish Made of Cornmeal)

Il Carre e la Costina di Maiale Affumicati con Crauti alla Tirolese
Smoked Pork Loin and Rib with Tyrolean Sauerkraut

Il Formaggio di Malga alla Piastra con Cavolo Rosso e Mele
Grilled Mountain Cheese with Red Cabbage and Apples

| DESSERT

Il Trancio di Torta Linzer
Linzer Cake

La Mousse allo Yogurt con Frutti Rossi
Yogurt Mousse with Red Berries



