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Cena a Lume di CandelaCena a Lume di CandelaCena a Lume di Candela

Martedì 24 marzo 2026Martedì 24 marzo 2026Martedì 24 marzo 2026

Il Tortino Salato con Ricotta, Asparagi e Gruyère – Salsa Agrodolce di Pomodorini 

 Savory Tart with Ricotta, Asparagus, and Gruyère – Sweet and Sour Cherry Tomato Sauce

L’ANTIPASTO

La Crema di Carote e Arancia, Yogurt Bianco e Semi Tostati 

Carrot and Orange Cream Soup, Plain Yogurt and Toasted Seeds

 Rigatini all’Uovo con Sughetto alla Buongustaia 

“Rigatini “ Pasta with Tomato, Cream, Raw Ham, Oregano and Burrata Stracciatella

I PRIMI 

Il Filetto di Suino Cotto Sous Vide in Manto di Speck – 

Patata Duchessa all’Aneto e Ventaglio di Zucchina  

Sous Vide Cooked Pork Tenderloin Wrapped in Bacon – Dill Potato and Zucchini

IL SECONDO

IL DOLCE

La Golosa Stratificaczione di Mousse ai Tre Cioccolati

Three Chocolate Mousse

40 €40 €40 €


