
Menu     

SABATO 7 GIUGNO 2025 
 

 

I PRIMI PIATTI 
Gli Spatzle Bicolore con Crema di Latte e Speck  

Bicolor Typical Dumplings with Milk Cream and Bacon 
 

La Lasagna Gratinata all’Emiliana  
Gratinated Lasagna with Ragu 

 

Le Pennette con Salsa ai Tre Pomodori  
“Pennette” Pasta with Three Tomatoes Sauce 

 

La Minestra d’Orzo alla Trentina  
Barley Soup 

 
 

I SECONDI PIATTI 
Lo Spezzato di Cervo in Salmì al Ginepro con Polenta di Storo 

Deer Stew in Juniper Salmi with Polenta (Typical Dish Made of Cornmeal)  
 

La Luganega Nostrana con Funghi dei Nostri Boschi Trifolati 
Local Sausage with Sautéed Mushrooms from Our Woods 

 

Il Filetto di Trota del Noce alla Piastra su Mirepoix di Zucchine alla Menta  
Grilled “Noce” River Trout Fillet on Zucchini with Mint 

 

Il Formaggio di Malga alla Piastra con Cavolo Rosso Brasato al Cumino  
Grilled Mountain Cheese with Braised Red Cabbage and Cumin 

 
I DESSERT 

 

Il Nostro Tiramisù  
Tiramisù 

 

La Torta di Grano Saraceno e Composta di Bacche  
Buckwheat Cake and Berry Compote 

 

Lo Strudel di Mele con Crema Inglese  
 Apple in Puff Pastry with Custard 

 

 

 

 

 

  


