
Menu     

DOMENICA 8 GIUGNO 2025 
 

 

I PRIMI PIATTI 
I Canederli della Tradizione allo Speck al Burro Aromatico d’Erbe e Trentingrana 

Traditional Bacon Dumplings with Aromatic Herbs Butter and “Trentingrana” Cheese 
 

Le Eliche Saltate al Succo di Barbabietola con Ragù Bianco di Stinco  
Sautèed Beetroot Juice “Eliche” Pasta with White Shank Ragù 

 

I Mezzi Paccheri con Bisque di Gamberi e Pistacchi  
“Mezze Maniche” Pasta with Shrimp and Pistachio  

 

Il Consommé con Julienne di Verdurine e Tortellini Mignon  
Consommé with Vegetable Julienne and “Tortellini” Mignon 

 
 

I SECONDI PIATTI 
La Costina di Suino agli Aromi BBQ con Patate alla Maggiorana 

BBQ Flavored Pork Rib with Marjoram Potatoes 
 

La Coscia di Faraona Laccata all’Arancia e Miele 
Guinea Fowl Leg Lacquered with Orange and Honey 

 
Il Trancio di Salmone Scottato al Burro di Cacao su Crema di Patate e Basilico  

Seared Salmon Steak with Cocoa Butter on Potato and Basil Cream 
 

Il Crudo di Parma con Gondole di Melone  
Parma Raw Ham with Melon 

 
I DESSERT 

 

La Mousse al Fondente con Geleé al Passion Fruit  
Dark Chocolate Mousse with Passion Fruit Jelly 

 

La Torta ACE con Salsa allo Yogurt Bianco  
ACE Cake with Plain Yogurt Sauce 

 

Lo Strudel di Mele con Crema Inglese  
 Apple in Puff Pastry with Custard 

 

 

 

 

 

  


