Mer

DOMENICA 15 GIUGNO 2025

| PRIMI PIATTI MONTE GINER HOTEL
Il Rotolo di Pasta con Ricotta e Radicchio Gratinato al Mascarpone
Pasta Roll Stuffed with Ricotta and Radish, Gratinated with Mascarpone

Le Fettuccine all’Uovo Fatte in Casa al Ragu di Selvaggina
Homemade “Fettuccine” Pasta with Game Ragu

Le Linguine con Salsa di Scorfano e Olive Taggiasche
“Linguine” Pasta with Redfish Sauce and Olives

La Crema di Piselli Profumata alla Menta
Peas Cream Soup Scented with Mint

| SECONDI PIATTI

L’Arrosto di Vitello al Forno, Salsa di Pinot Grigio, Zenzero e Mango
Roast Veal in the Oven, Pinot Grigio Wine Sauce, Ginger and Mango

Lo Spiedo di Tacchino alla Brace, Salsa e Patate al Timo
Grilled Turkey Skewer, Sauce and Thyme Potatoes

Il Trancio di Salmone in Crosta di Mandorle e Pistacchi
Salmon Slice in Almond and Pistachio Crust

Il Crudo di Parma con Gondole di Melone
“Parma” Raw Ham with Melon

| DESSERT

Il Bigne Craquelin all’Amaretto
Amaretto Craquelin Cream Puffs

La Bavarese alla Vaniglia e Gel ai Mirtilli Neri
Vanilla Bavarese Cream with Blueberry Gel

Lo Strudel di Mele con Crema Inglese
Apple in Puff Pastry with Custard




