Meu

MARTEDI" 15 LUGLIO 2025

| PRIMI PIATTI MONTE GINER HOTEL

| Cannelloni Gratinati al Forno Ripieni di Ricotta e Spinaci
Baked Pasta Roll Stuffed with Ricotta and Spinach

| Sedani al Ragu di Coniglio con Olive Taggiasche
“Sedani” Pasta with Rabbit Ragu and Olives

Le Bavette con Sughetto di Branzino al Peperoncino
“Bavette” Pasta with Sea Bass Sauce and Chili Pepper

Il Gazpacho Tiepido con Crostini
Warm Gazpacho with Croutons

| SECONDI PIATTI
Lo Stinco di Suino CBT, Salsa alla Birra e Mela Golden
Low-Temperature Cooked Pork Shank, Beer Sauce and Apple

Le Nocette di Manzo alla Paprika Dolce con Patate Schiacciate
Sweet Paprika Beef Noisettes with Mashed Potatoes

Il Trancio di Baccala alla Livornese
Cod with Onion, Garlic and Tomatoes Sauce

L’'Omelette con Emmentaler e Julienne di Peperone Rosso
Omelette with Emmentaler and Red Pepper Julienne

| DESSERT

La Torta Frangipane all’Albicocca
Apricot Cake

La Namelaka al Cioccolato Bianco con Gel di Mirtilli
Namelaka White Chocolate Cream with Blueberry Gel

Lo Strudel di Mele con Salsa alla Vaniglia
Applé@?uff Pastry with Vagnilla Sauce

| v I Gelato della Ca
““\-"alﬂomemade Ice C



